
A  P A R T A G E R  O U  P A S . . .

Jambon Duroc et son pan con tomate 18 €

Fouet catalan 10 €

Planche Casita 30 €

Planche végétarienne 25 €

Fromage d’Aqui 18 €

Frites 7 €

Croquetas de cèpes14 €

Croquetas de Carabineros14 €

Pan con tomate 5 €

Petite moules à la planxa 8 €



Si vous êtes allergiques ou souffrez d’une intolérance à un aliment, merci de le dire avant
de commander

Nous avons suivi une formation pour l’hygiène alimentaire

A  T A B L E . . .

N O S  E N T R É E S

Toast de chèvre des Embialades tranche de lard et coulis de poivrons 15 €

N O S  P L A T S  

Faux filet 300gr, sauce orange, écrasé de pomme de terre et pleurotes 28 €

Pluma Ibérique en persillade à l’ail confit, purée de petit pois 32 €

N O S  D E S S E R T S  M A I S O N
Coeur coulant maison, son coulis et chantilly 13 €

Les Verrines du moment 11 €

 Deux créations sucrées imaginées par notre
chef, qui varient au gré de ses envies. Des
desserts aussi jolis que gourmands, à
découvrir… et redécouvrir !

M E N U  E N F A N T  1 5  €

Boisson : coca, Ice tea, limonade ou sirop
Tenders de poulet
Frites ou pates
Une boule de glace au choix

MOINS DE 12 ANS

Gaspacho de tomates et syphon burata 15 €

Poulpes sauce marinière & ses pommes de terre grenailles, embeurrée
de choux 28 €

N O S  S A L A D E S

Carpaccio de tomates et syphon burrata 19 €

Salade de chèvre chaud des Embialades et sa tranche de lard 19 €

Moules à la planxa et ses frites fraiches  19 €

Salade de moules aux amandes en tartine gratinée à l’aïoli 16 €

Curry de légumes du chef  21 € (VG)

Véritable salade Caesar 19 €



Si vous êtes allergiques ou souffrez d’une intolérance à un aliment, merci
de le dire avant de commander

Nous avons suivi une formation pour l’hygiène alimentaire

Si vous êtes allergiques ou souffrez d’une intolérance à un aliment, merci
de le dire avant de commander

Nous avons suivi une formation pour l’hygiène alimentaire

Caramel beurre salé, Chocolat du Mexique, Passion, Poire
Williams, Yaourt, Rhum raisin, Café Arabica, Vanille

Bourbon, Fraise, Paris-Brest, Citron, framboise.

N O S  G L A C E S

Sup chantilly ou coulis 1€

Colonel : deux boules citron et sa vodka 12 €

Chocolat liégeois 1 boule vanille, 2 boules chocolat, coulis
de chocolat et chantilly 9 €

Poire belle Hélène : 1 boule vanille, 1 boule poire, ½ poire au
sirop et coulis chocolat, chantilly 9 €

Café liégeois : 1 boule vanille, 2 boules café, coulis de café
et chantilly 9 €

Artisanales des Alpes

1 Boule 3.50 €

2 Boules 5.00 €

3 Boules 7.00 €

N O S  C O U P E S  G L A C É E S

Coupe la Casita : deux boules citron, du Green et sa
chantilly  13 €

Poire Belle-Hélène revisitée : Sorbet poire et Poire
Williams 13 €

Fraîcheur framboise : Sorbet framboise, Prosecco 12 €

N O S  C O U P E S  G L A C É E S  S I G N A T U R E
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